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Program studiéw podyplomowych
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Nazwa studiéw podyplomowych Enologia

Ogolny opis studiow podyplomowych

Od kilku lat obserwowany jest w Polsce znaczny rozwoj branzy winiarskiej, powigksza si¢ liczba importerow wina, ro$nie sprzedaz i spozycie wina. Majac
na uwadze zaréwno zdrowotne znaczenie wina, oraz coraz szersze, europejskie regulacje prawne, studia podyplomowe z zakresu enologii staraja si¢
uzupehic¢ luke dydaktyczna dla wszystkich zainteresowanych tematem wina i pragnacych glebiej pozna¢ wszystkie jego aspekty. Absolwenci studiow
podyplomowych na kierunku Enologia posiadaja szeroka wiedz¢ problematyki winiarskiej, praktyczne umiejetnosci w zakresie uprawy winorosli,
winifikacji oraz aspektow zdrowotnych i kulturowych. Absolwent posiada znajomos¢ budowy

i rozwoju krzewu winorosli, systematyki winoro$li, szczepdw i krzyzéwki, choroby winoro$li, wptywu na wlasciwosci organoleptyczne win, stosowanych
$rodkéw ochrony roslin. Zna teoretyczne podstawy technologii produkcji wina — winifikacji, sekwencji procesu produkcyjnego

w wytwarzaniu poszczegdlnych rodzajow win, techniki procesu produkcyjnego i rozwigzan technologicznych. Potrafi objasni¢: sktadniki makro

i mikro, etanol, kwasy, rodzaje, przemiany, cukier resztkowy, polifenole, wyjasni¢ procesy fermentacja alkoholowej, jabtkowo-mlekowej, rodzaje drozdzy,
a takze czynniki wptywajace na jakos¢ wina. Absolwent posiada znajomo$¢ podstaw teoretycznych analizy sensorycznej wina oraz praktycznych
zagadnien degustacji. S3 mu znane zdrowotne aspekty wina: biologiczne dziatanie sktadnikow wina, potencjat antyoksydacyjny, francuski paradoks,
toksyczne dziatanie alkoholu etylowego. Ma rowniez §wiadomo$¢ kulturowych aspektow wina - europejskiej tradycji zwiazanej z winem i jego
symboliczna rola w kulturze i mitologii. Zna prawne aspekty uprawy winorosli i produkeji wina

w Polsce, oraz aspekty ekonomiczne winiarstwa.

Efekty uczenia si¢

(dla kwalifikacji czgstkowych uwzgledniajgcych charakterystyki drugiego stopnia PRK na poziomie 6, 7 albo 8 PRK okreslonych w rozporzgdzeniu Ministra Nauki i
Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektéw uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej Ramy
Kwalifikacji)

Wszystkie efekty uczenia sie okreslone w programie danych studiow podyplomowych powinny stanowi¢ odniesienie do efektow z PRK na tym samym poziomie.

LP Wiedza odniesienie do efektow z PRK
Po ukonczeniu studiéw podyplomowych stuchacz zna i rozumie:

W1 |Zakres sktadu chemicznego wina P7S WG

W2 [Budowg poszczegdlnych zwiazkoéw wystepujacych w winie P7S WG

W3 [Grupe zwiazkow organicznych odpowiedzialnych za bukiet wina P7S WG

W4 | Aromaty charakterystyczne dla odmian winoro$li migdzynarodowych P7S WG

W5 |Zakres kryteriow klasyfikacji win P7S WG

W6 |Zasady normowania jako$ci wina P7S WG

W7 [Podstawowe regulacje prawne w obszarze produkcji i rynku winiarskiego P7S WG

W8 |Budowg oraz rozwoju krzewu winorosli P7S WG

W9 |Zasady doboru sadzonek, wyboru i przygotowania gleby P7S WG
W10 |Sktad chemiczny winorosli i winogron P7S WG
W11 |Niezbgdne $rodki ochrony roslin P7S WG
W12 |Teoretyczne podstawy winifikacji P7S WG
W13 |Sekwencje procesu produkcyjnego w wytwarzaniu poszczegélnych rodzajéw win P7S WG
W14 |Definicje i charakterystyke poszczegdlnych rodzajow fermentaciji P7S WG
W15 |Znaczenie drozdzy i czynnikow wptywajacych na jakos¢ wina P7S WG
W16 |Wptyw sktadnikéw wina na zdrowie P7S WG, P7U_ W
W17 |Zagrozenia zwigzane z konsumpcja win P7S WG
W18 |Zjawisko tzw. francuskiego paradoksu P7S WG, P7U_ W
W19 |Zwiazki z grupy polifenoli oraz ich dziatanie biologiczne P7S WG
W20 |Zakres oceny sensorycznej czyli analizy wzrokowej, wgchowej i smakowej wina P7S WG
W21 |Zasady degustacji jako metody analizy sensorycznej P7S WG
W22 |Znaczenie temperatury podawania wina P7S WG
W23 [Rodzaje kieliszkow, szkta gastronomicznego, korkow i opakowan w winiarstwie P7S WG
W24 [Rolg, jaka spetniato wino w kulturze P7U W
W25 |Bogata mitologie, w ktorej wino jest symbolem P7U W

LP Umle.] QtnOSCI odniesienie do efektow z PRK

Po ukonczeniu studiow podyplomowych stuchacz potrafi:

Ul |[Scharakteryzowa¢ poszczegdlne zwigzki i ich znaczenie dla jakosci wina P7S UW

U2 |Dokona¢ analizy chemicznej etanolu, cukru resztkowego i kwasowosci wina P78 UW

U3 |Zaplanowac i zorganizowa¢ laboratorium podstawowej kontroli jakosci wina P78 UW

U4 |Oznaczy¢ wybrane sktadniki wina znormalizowanymi metodami P78 UW

U5 |Zaprezentowa¢ przyklady normowania jakosci wina w réznych regionach §wiata P78 UW

U6 |Dokona¢ klasyfikacji wina P78 UW

U7 |Rozponawa¢ wg standardowych cech jakosciowych rodzaju wina P78 UW

U8 |Zastosowa¢ $rodki ochrony roslin P78 UW

U9 |Tworzy¢, zaktada¢ i prowadzi¢ plantacje winorosli P78 UW
U10 |Prowadzi¢ formowanie krzewow i oceni¢ wplyw cigcia na wzrost i ptodnos¢ krzewow P7S UW
Ul1 |Oznacza¢ dojrzato$¢ gron P78 UW




U12 |Przeprowadzi¢ zbidr winogron P78 UW
U13 |Zastosowa¢ nabyte teoretyczne wiadomosci do procesu winifikacji P78 UW
U14 |Przygotowaé owoce do przerobu P78 UW
Ul15 |Przygotowaé moszcz, przeprowadzi¢ siarkowanie P78 UW
U16 |Przeprowadzi¢ szaptalizacje, odkwaszanie P78 UW
U17 |Nakresli¢ metody analizy potencjatu antyoksydacyjnego P78 UW
U18 |Zinterpretowa¢ obecnos¢ substancji dodatkowych w winie ze zdrowotnego punktu widzenia P7S UW
U19 |Zaplanowac¢ degustacj¢ i zastosowa¢ wlasciwa technike P78 UW
U20 |Potaczy¢ degustacje z czynnikami jako$ci wina P78 UW
U21 |Zaprezentowa¢ metody modyfikacji smaku wina P7S UW
U22 |Scharakteryzowaé zwyczaje ucztowania i obyczajow w kulturze europejskiej P78 UW
U23 |Zaprezentowa¢ zwyczaje i zasady regulujace dobor win i potraw P78 UW

Kompetencje spoleczne

LP odniesienie do efektéw z PRK
Po ukonczeniu studiow podyplomowych stuchacz jest gotow do:

K1 [Prezentowania dobrej praktyki laboratoryjnej w procesie analizy chemicznej P7U_K

K2 [Doskonalenia zawodowych kwalifikacji P7S KR, P7U K
K3 [Podkreslania znaczenia problematyki winiarskiej jako gat¢zi gospodarki P7S KR

K4 |Rozumienia waznosci proekologicznych dzialan w obszarze uprawy winorosli P8S KO

K5 [Postgpowania zgodnie z zasadami etyki i wrazliwosci spotecznej P7S KR

K6 |Wspodlpracy z innymi P6S KO

K7 |Postawy kreatywnej i otwartej na nowe idee P7S KO, P7U K
K8 [Wykazywania otwarto$ci na funkcjonowanie problematyki winiarskiej w przestrzeni spotecznej P7S KO, P7U K
K9 |Propagacji pozytywnych postaw w zakresie kontaktow ludzkich P7S KO




